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Menu des restaurants scolaires — du 1¢" au 2 septembre 2022

Rentrée
1°" septembre

Vendredi

2 septembre

Melon

Sauté de porc VF T
Coquillettes BIO
Fromage blanc & sucre

Salade verte & @ w
deés de fromage

P Gratin de poisson @'
Rosti de légumes

Abricots au sirop

Marie-Héléne Gozioso.

Tous nos menus sont confectionnés par la diététicienne de la cuisine centrale,

L’équipe de la cuisine centrale

: cuisine.centrale@terredecamargue.fr 04 66 53 29 43

BIO : Produit issu de I'agriculture biologique
7 : Menu végétarien

S

: Viande & Volaille Frangaise

@ : Péche durable (MSC)

E;‘j‘ : Préparation a base de porc
e

AOP : Appellation d’Origine Controlée

IGP : Indication Géographique Protégée
: Produit local

Produit régional

Cuisiné par nos chefs

é Nos restaurants scolaires sont engagés

contre le gaspillage alimentaire



mailto:cuisine.centrale@terredecamargue.fr

