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Betteraves BIO vinaigrette Feuilleté Hot-Dog Salade verte Taboulé Charcuterie Quiche
Rosbeef sauce tartare Tomates farcies maison ala Grecque Saucisse Pavé de saumon Cordon bleu
Pommes sautées Semoule Brochettes de dinde Carottes BIO sautées sauce citron, riz BIO Haricots beurrés
Fromage Fromage au jus, blé, fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit Fruit Patisserie Flan au chocolat Salade de fruits Dessert
7 9 10 11 12
Salade estivale Pasteque Jambon Tomate ’mozzarella’ Salade verte Soupe de poisson
Sot I’y laisse de poulet Sauté d’agneau a la Omelette aux pommes de Gratin de poisson Paélla (poulet, Andouillette
sautés au sésame Provencale, tagliatelles terre, ratatouille Printaniére seiche, gambas) Gratin Dauphinois
Beignets de courgettes Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Fromage, fruit Fromage frais aux fruits Fromage blanc + sucre Beignet chocolat Yaourt nature BIO + sucre Dessert
14 16 17 18 19
Pizza Carottes rapées Salade verte CEufs durs mimosa Crépes au fromage Pamplemousse
R6ti de veau au jus Escalope Viennoise Brochettes de porc sauce Poisson a la Bordelaise Emincé de poulet aux Cote de porc
Crumble de légumes d’éte Petits pois aux lardons aigre-douce, pommes Rosti de légumes champignons, haricots Lentilles
Fromage Fromage dauphines, fromage Fromage BIO verts au beurre, fromage Fromage
Fruit Patisserie Yaourt aux fruits mixés Fruit Créme dessert vanille Dessert
21 23 24 25 26
Tomates cerises Concombres Salade fermiére Péches au thon Pois chiches vinaigrette Salade Coleslaw
Poisson pané + citron fagon Tzatziki Gigot d’agneau Croque-monsieur Poulet roti, duo de Coqg au vin
Purée Spaghettis a la Bolognaise Poélée villageoise Haricots verts persillés courgettes en gratin Pommes vapeur
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage BIO Fromage
Dessert Tarte aux pommes Fruit Banane BIO Fruit Dessert
28 30 31 1 2
Concombre-mais Macédoine mayonnaise Salade Cow boy Melon Feuilleté au fromage Mousse de canard
Gardianne de taureau Paupiettes de veau a Wings Cabillaud aux petits Moussaka ’’maison’’ Légumes farcis
Pates I'ltalienne, gnocchis Purée de carottes Iégumes, riz Blé
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage BIO Fromage
Liégeois chocolat Fruit Crépe au sucre Flan caramel Fruit Dessert

Salade “Estivale” : haricots verts, mais, poivrons, vinaigrette
Salade Cow boy : salade verte, tomates, mais, croQtons, vinaigrette

d’olive et citron

concombre émincé, sauce yaourt et menthe fraiche

Salade fermiére : pommes de terre, tomates, petits-pois, olives noires, vinaigrette
Crumble de légumes d’été : courﬁettes, tomates, oignons + crumble de parmesan gratiné au four

BIO : Agriculture biologique

Préparation contenant du porc

Salade verte a la Grecque : salade verte, tomates, fromage, olives noires, huile

Concombres facon Tzatziki :
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